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Madenspacher Frédéric

Traiteur - Organisateur de banguets

/“:;(5} GSM: 0474/44 43 79

[ ] , L ] [ ]
Passez une soireée entre amis ou en famille pour
A . .
les fétes, sans vous soucier des courses, ni de
[ ] , [ ] [ ]
passer votre journee en cuisine...

Nous nous occupons de VOS fétCS

Toute réservation doit étre faite pour avant le
20 décembre pour Noél et pour le 27 décembre

pour le Nouvel An.

Contactez-nous:

0474 | 444.379
madenf@hotmail.com

hteps://traiceurmaden.e-monsite.com/

Pour passer commande .

heeps://forms.gle/xT2z3cuEoTYHEKxLA



Los Plige en

Verrine de Mousse de Jambon 1€
Verrine de Mousse de Saumon 1€
Verrine de Mousse de Foie Gras

Creme de Cresson et Ecrevisses

Le Foie Gras et son Pain Brioche, 18€
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Confit de Framboises

Le Classique Saumon Fume* 15€
Le Demi Homard Belle Vue 24€
La Mousse de Poisson et Sauce Grelette® 16€
La Terrine de Chevreuil et sa Garniture Hivernale 19€

La Creme Bretonne et son Concasseé de Homard 1<
La Creme de Chicons aux Crevettes Grises 10€

\ . .
La Creme de Potiron au Boursin 10€



Le Trio de Ravioles de Homard, Petits Legumes o1

et Jus de Crustaces *

Le Demi Homard, Créme de Ciboulette 24€
Le Homard Entier, Creme de Ciboulette 42€
Les Saint Jacques au Curry et Coco * 19€
Le Meli Melo de Scampi et St Jacques * 18€
Le Dos de Lieu Noir au Fenouil et Olives® 18€
Les Ravioles de Faisan, Morilles et Vin Jaune 22€

AN
24€

Le Filet de Biche, Jus au Cassis *

Le Filet de Volaille Jaune aux Morilles et Foie Gras 21€
Le Filet de Marcassin “Grand Mére” * 20€
Le Dos de Saumon, Sauce Vin Blanc et Estragon 19€
Le Magret de Canard aux Champignons des Bois* 25€
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Au choix parmis les plats marqué *
1 entrée (Froide ou Chaude) + 1 Plat 34€

2 Entrées (1 Froide et 1 Chaude) + 1Plat 48€

Assiette de Fromages de nos Régions



Les Scampi a la Creme d’Ail et Herbes 10

Le Duo de Croquettes de Fromages 10€
Le Filet de Volaille a l’Estragon 12€
Le Filet de Porcelet a la Moutarde Ancienne 12<

Lo Vo

Plateau de 6 ou 12 Huitres 12 0U 20<€
Le Plateau “Royal”: 54€
1 Homard, 6 Huitres, 4 Langoustines, Crevettes
Jumbo, 2 Pinces de Crabes, Bulots, Bigorneaux,
Crevettes Grises, Mayonnaise aux Herbes
44€

/
Le Plateau “La Maree™
A .
1 Tourteau, 10 Huitres, 10 Langoustines,

Bigorneaux, Crevettes Grises et Roses




